
　４月８日に農業クラブ入会式が行われました。初々しい雰
囲気のたくさんの新入生と２・３年生が初めて顔を合わせま
した。私たちの学校にしかない専門的な勉強や行事、農業科
での活動を少しは知ってもらえたでしょうか？　これから
行っていく新入生との活動が楽しみです！
　４月１９日には農業クラブ総会が行われました。活動内容や
予算について農業科全員で確認しました。農業科の活動がよ
り良いものになる会だったと思います。これからも農業科全
体で学校を盛り上げていきたいです！ 新入生が見ているス

クリーンにはこんな
絵が

農業クラブの行事がいろいろ行われました！農業クラブの行事がいろいろ行われました！

今回
の製作担当生徒
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菊地　凪優さん
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　４月２２日（金）の総合実習でイチゴジャムの試作に挑戦しました。およそ１
㎏のジャムを作るのにイチゴ４パック、グラニュー糖６００ｇ、レモン汁大さじ３杯
を用意したそうです。白衣に着替えて食品製造室をフル稼働させたジャム作
りは、見事成功（＊＾ｏ＾＊）　完成したジャムを１２５ｇずつ瓶に詰めて１００℃の水
蒸気で２０分間加熱殺菌したそうです。試作品は、この日実習を担当した班員
に配られたそうです。翌週、ジャムの試食をした生徒に話を聞くと「果肉がよ
いアクセントになっておいしかった」「酸味と甘みのバランスが良くて家族に
も好評だった」と話してくれました。
　本格的な製造に向けて、準備を進めてほしいです。私も食べたい…（＾Ｐ＾）

イチゴジャムの試作品作りに挑戦！イチゴジャムの試作品作りに挑戦！
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乙女座（8・23〜9・22）　問題が表面化しがち。ただ表に出てきたことで解決に向かうケースも多々。ポジティブシンキングが開運の鍵13
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